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КОФЕМАШИНА NUOVA SIMONELLI TALENTO 

 

Описание 

Суперавтоматическая кофемашина Nuova Simonelli Talento с подключением к водопроводу 

предназначена для приготовления кофе эспрессо, капучино, ристретто, лунго, макиато, 

американо и ещё десятка других кофейных и молочных напитков. Оснащена одной съёмной 

регулируемой термокомпенсированной группой, двумя встроенными кофемолками, двумя 

бойлерами, краном для горячей воды и паровым краном. Осуществляет автоматическую 

дозацию кофе, горячей воды и молока. Корпус, бойлеры, паровой кран и контейнеры для 

отработанного кофе изготовлены из нержавеющей стали, группа - из литого алюминия и 

нержавеющей стали, передняя дверца - из стекла Stopsol. 

Рекомендуется к применению на предприятиях общественного питания всех типов, включая 

рестораны и профессиональные специализированные кофейни. Полностью автоматическое 

приготовление напитка также позволяет использовать данную модель в офисах, различных 

учреждениях и торговых точках с самообслуживанием. 

Программируемые функции: 
• Включение / выключение 

• Сила трамбовки кофе 

• Предварительное заваривание 

• Дозировка кофе 

• Дозировка воды 

• Добавление дополнительной воды в порцию 

• Дозировка молока 

• Температура варки 

• Температура группы 

• Температура пара 

• Приготовление напитка без молочной пены 

Особенности управления: 
• Меню из 10 кофейных и 5 молочных напитков 
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• Интуитивно понятная панель управления 

• 10 кнопок для напитков + 3 функциональные кнопки 

• 4-х цветный ЖК-дисплей 

• Подсвечиваемое меню 

• Возможность приготовления 2 чашек одновременно 

• Возможность приготовления напитка без кофеина 

• Ручное регулирование плотности молочной пены 

• Ручное регулирование температуры молока 

• Общий счётчик приготовленных напитков 

• Счётчик затраченной воды (в литрах) 

• Счётчик циклов варки 

• Счётчик кофемолки 

• Программа мойки 

• Счётчик циклов мойки 

• Режим ожидания 

• Самодиагностика 

• Возможность установки пароля для клиента 

• Возможность установки пароля для технического обслуживания 

Особенности конструкции: 
• Автоматическое наполнение водой 

• Высокопроизводительная объёмная помпа 

• Поворотный паровой кран с системой Вентури 

• Регулируемая высота группы - от 85 до 190 мм 

• Вместимость камеры группы - 21 г 

• Система сохранения сухости кофейных зёрен 

• USB-порт 

• 2 соединённых между собой бойлера: 

o Для горячей воды - 1,5 л 

o Для пара - 2,5 л 

• Оснащение бойлеров: 

o Предохранительный клапан 

o Электронная антивакуумная система 

o Термоизоляция 

• 2 встроенных кофемолки: 

o Микрометрическая регулировка помола 

o Диаметр жерновов - 64 мм 

o Время помола одной дозы кофе - 2,5 сек 

o Вместимость резервуара для зернового кофе - 1,5 кг 

Комплектация: 
• Коробка для аксессуаров 31000004 

• Труба подключения к водопроводу с фильтром 01000092 (чёрная) 

• Труба слива 01000087 (18x24,4, длина - 2 м) 

• Хомут из нержавеющей стали 00000133 

• Чистящие таблетки в упаковке 13200006 - 20 штук 

• Щёточка для очистки желобка молотого кофе 05080013 

• Щёточка для очистки сеточки 05080012 



Характеристики 

Тип кофемашины суперавтоматическая 

Тип кофе зерновой 

Количество групп 1 

Тип групп(ы) 
регулируемая, съёмная, 
термокомпенсированная 

Ёмкость контейнера для кофе, г 3000 

Ёмкость контейнера для отработанного кофе, 
порций 

40 

Подключение к водопроводу есть 

Встроенная кофемолка есть 

Экономайзер нет 

Прессостат нет 

Капучинатор есть 

Дисплей есть 

Программирование кнопок есть 

Подача воды автоматическая 

Подсветка кнопок есть 

Подсветка рабочей поверхности нет 

Цвет 
нержавеющая сталь, синий, 
чёрный 

Материал корпуса металл 

Мощность, кВт 2.6, 5.4 

Напряжение, В 220, 380 

Вес (без упаковки), кг 66 

Вес (с упаковкой), кг 76 

Ширина, мм 400 

Глубина, мм 608 

Высота, мм 844 

Страна производства Италия 

Гарантия, мес 12 

 

КОФЕМАШИНА NUOVA SIMONELLI TALENTO SPECIAL 

 
 



Описание 

Суперавтоматическая кофемашина Nuova Simonelli Talento Special с подключением к 

водопроводу предназначена для приготовления кофе эспрессо, капучино, ристретто, лунго, 

макиато, американо и ещё десятка других кофейных и молочных напитков. Оснащена одной 

съёмной регулируемой термокомпенсированной группой, двумя встроенными кофемолками, 

двумя бойлерами, краном для горячей воды и паровым краном. Осуществляет 

автоматическую дозацию кофе, горячей воды и молока. Корпус, бойлеры, паровой кран и 

контейнеры для отработанного кофе изготовлены из нержавеющей стали, группа - из литого 

алюминия и нержавеющей стали, передняя дверца - из стекла Stopsol. 

Рекомендуется к применению на предприятиях общественного питания всех типов, включая 

рестораны и профессиональные специализированные кофейни. Полностью автоматическое 

приготовление напитка также позволяет использовать данную модель в офисах, различных 

учреждениях и торговых точках с самообслуживанием. 

Программируемые функции: 
• Включение / выключение 

• Сила трамбовки кофе 

• Предварительное заваривание 

• Дозировка кофе 

• Дозировка воды 

• Добавление дополнительной воды в порцию 

• Дозировка молока 

• Температура варки 

• Температура группы 

• Температура пара 

• Температура молока 

• Плотность молочной пены 

• Приготовление напитка без молочной пены 

Особенности управления: 
• Меню из 11 кофейных и 6 молочных напитков 

• Интуитивно понятная панель управления 

• 10 кнопок для напитков + 3 функциональные кнопки 

• 4-х цветный ЖК-дисплей 

• Подсвечиваемое меню 

• Возможность приготовления 2 чашек одновременно 

• Возможность приготовления напитка без кофеина 

• Общий счётчик приготовленных напитков 

• Счётчик затраченной воды (в литрах) 

• Счётчик циклов варки 

• Счётчик кофемолки 

• Программа мойки 

• Счётчик циклов мойки 

• Режим ожидания 

• Самодиагностика 

• Возможность установки пароля для клиента 

• Возможность установки пароля для технического обслуживания 

Особенности конструкции: 



• Автоматическое наполнение водой 

• Высокопроизводительная объёмная помпа 

• Поворотный паровой кран со встроенной помпой 

• Регулируемая высота группы - от 85 до 190 мм 

• Вместимость камеры группы - 21 г 

• Система сохранения сухости кофейных зёрен 

• USB-порт 

• 2 соединённых между собой бойлера: 

o Для горячей воды - 1,5 л 

o Для пара - 2,5 л 

• Оснащение бойлеров: 

o Предохранительный клапан 

o Электронная антивакуумная система 

o Термоизоляция 

• 2 встроенных кофемолки: 

o Микрометрическая регулировка помола 

o Диаметр жерновов - 64 мм 

o Время помола одной дозы кофе - 2,5 сек 

o Вместимость резервуара для зернового кофе - 1,5 кг 

Комплектация: 
• Коробка для аксессуаров 31000004 

• Труба подключения к водопроводу с фильтром 01000092 (чёрная) 

• Труба слива 01000087 (18x24,4, длина - 2 м) 

• Хомут из нержавеющей стали 00000133 

• Чистящие таблетки в упаковке 13200006 - 20 штук 

• Щёточка для очистки желобка молотого кофе 05080013 

• Щёточка для очистки сеточки 05080012 

Характеристики 

Тип кофемашины суперавтоматическая 

Тип кофе зерновой 

Количество групп 1 

Тип групп(ы) 
регулируемая, съёмная, 
термокомпенсированная 

Ёмкость контейнера для кофе, г 3000 

Ёмкость контейнера для отработанного кофе, порций 40 

Подключение к водопроводу есть 

Встроенная кофемолка есть 

Экономайзер нет 

Прессостат нет 

Капучинатор есть 

Дисплей есть 

Программирование кнопок есть 

Подача воды автоматическая 



Подсветка кнопок есть 

Подсветка рабочей поверхности нет 

Цвет нержавеющая сталь, чёрный 

Материал корпуса металл 

Мощность, кВт 2.6, 5.4 

Напряжение, В 220, 380 

Вес (без упаковки), кг 67 

Вес (с упаковкой), кг 77 

Ширина, мм 400 

Глубина, мм 608 

Высота, мм 844 

Страна производства Италия 

Гарантия, мес 12 

 

КОФЕМАШИНА NUOVA SIMONELLI TALENTO PLUS + EASY CREAM 
 

 

Описание 

Суперавтоматическая кофемашина Nuova Simonelli Talento Plus + Easy Cream с 

подключением к водопроводу предназначена для приготовления кофе эспрессо, капучино, 

ристретто, лунго, макиато, американо и ещё десятка других кофейных и молочных напитков. 

Оснащена одной съёмной регулируемой термокомпенсированной группой, двумя встроенными 

кофемолками, двумя бойлерами, экономайзером, краном для горячей воды, паровым краном и 

системой Easy Cream. Осуществляет автоматическую дозацию кофе, горячей воды, молока и 

пара. Корпус, бойлеры, паровой кран и контейнеры для отработанного кофе изготовлены из 

нержавеющей стали, группа - из литого алюминия и нержавеющей стали, передняя дверца - из 

стекла Stopsol. 

Рекомендуется к применению на предприятиях общественного питания всех типов, включая 

рестораны и профессиональные специализированные кофейни. Полностью автоматическое 

приготовление напитка также позволяет использовать данную модель в офисах, различных 

учреждениях и торговых точках с самообслуживанием. 

Программируемые функции: 
• Включение / выключение 

• Сила трамбовки кофе 

• Предварительное заваривание 

• Дозировка кофе 



• Дозировка воды 

• Добавление дополнительной воды в порцию 

• Дозировка молока 

• Температура варки 

• Температура группы 

• Температура пара 

• Приготовление напитка без молочной пены 

Особенности управления: 
• Система Easy Cream - автоматическое взбивание молока паром 
• Меню из 10 кофейных и 5 молочных напитков 

• Интуитивно понятная панель управления 

• 10 кнопок для напитков + 3 функциональные кнопки 

• 4-х цветный ЖК-дисплей 

• Подсвечиваемое меню 

• Возможность приготовления 2 чашек одновременно 

• Возможность приготовления напитка без кофеина 

• Ручное регулирование плотности молочной пены 

• Ручное регулирование температуры молока 

• Общий счётчик приготовленных напитков 

• Счётчик затраченной воды (в литрах) 

• Счётчик циклов варки 

• Счётчик кофемолки 

• Программа мойки 

• Счётчик циклов мойки 

• Режим ожидания 

• Самодиагностика 

• Возможность установки пароля для клиента 

• Возможность установки пароля для технического обслуживания 

Особенности конструкции: 
• Автоматическое наполнение водой 

• Высокопроизводительная объёмная помпа 

• Поворотный паровой кран с системой Вентури 

• Регулируемая высота группы - от 85 до 190 мм 

• Вместимость камеры группы - 21 г 

• Система сохранения сухости кофейных зёрен 

• USB-порт 

• 2 соединённых между собой бойлера: 

o Для горячей воды - 1,5 л 

o Для пара - 2,5 л 

• Оснащение бойлеров: 

o Предохранительный клапан 

o Электронная антивакуумная система 

o Термоизоляция 

• 2 встроенных кофемолки: 

o Микрометрическая регулировка помола 

o Диаметр жерновов - 64 мм 

o Время помола одной дозы кофе - 2,5 сек 



o Вместимость резервуара для зернового кофе - 1,5 кг 

Комплектация: 
• Коробка для аксессуаров 31000004 

• Труба подключения к водопроводу с фильтром 01000092 (чёрная) 

• Труба слива 01000087 (18x24,4, длина - 2 м) 

• Хомут из нержавеющей стали 00000133 

• Чистящие таблетки в упаковке 13200006 - 20 штук 

• Щёточка для очистки желобка молотого кофе 05080013 

• Щёточка для очистки сеточки 05080012 

Характеристики 

Тип кофемашины суперавтоматическая 

Тип кофе зерновой 

Количество групп 1 

Тип групп(ы) 
регулируемая, съёмная, 
термокомпенсированная 

Ёмкость контейнера для кофе, г 3000 

Ёмкость контейнера для отработанного кофе, 
порций 

40 

Подключение к водопроводу есть 

Встроенная кофемолка есть 

Экономайзер есть 

Прессостат нет 

Капучинатор есть 

Дисплей есть 

Программирование кнопок есть 

Подача воды автоматическая 

Подсветка кнопок есть 

Подсветка рабочей поверхности нет 

Цвет 
нержавеющая сталь, синий, 
чёрный 

Материал корпуса металл 

Мощность, кВт 2.6 

Напряжение, В 220, 380 

Вес (без упаковки), кг 66 

Вес (с упаковкой), кг 76 

Ширина, мм 400 

Глубина, мм 608 

Высота, мм 844 

Страна производства Италия 

Гарантия, мес 12 
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Брянск (4832)59-03-52 Киров (8332)68-02-04 Новосибирск (383)227-86-73 Симферополь (3652)67-13-56 Хабаровск (4212)92-98-04 
Владивосток (423)249-28-31 Коломна (4966)23-41-49 Омск (3812)21-46-40 Смоленск (4812)29-41-54 Чебоксары (8352)28-53-07 
Владикавказ (8672)28-90-48 Кострома (4942)77-07-48 Орел (4862)44-53-42 Сочи (862)225-72-31 Челябинск (351)202-03-61 
Владимир (4922)49-43-18 Краснодар (861)203-40-90 Оренбург (3532)37-68-04 Ставрополь (8652)20-65-13 Череповец (8202)49-02-64 
Волгоград (844)278-03-48 Красноярск (391)204-63-61 Пенза (8412)22-31-16 Сургут (3462)77-98-35 Чита (3022)38-34-83 
Вологда (8172)26-41-59 Курск (4712)77-13-04 Петрозаводск (8142)55-98-37 Сыктывкар (8212)25-95-17 Якутск (4112)23-90-97 
Воронеж (473)204-51-73 Курган (3522)50-90-47 Псков (8112)59-10-37 Тамбов (4752)50-40-97 Ярославль (4852)69-52-93 
Екатеринбург (343)384-55-89 Липецк (4742)52-20-81 Пермь (342)205-81-47 Тверь (4822)63-31-35 

 
Россия +7(495)268-04-70              Казахстан +7(7172)727-132               Киргизия +996(312)96-26-47           

 
https://nuova.nt-rt.ru/ || nav@nt-rt.ru 
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